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報道関係各位                                  2023年 12月 20日 

     株式会社丸ノ内ホテル 

 

 

 

 

 

 

 

 株式会社丸ノ内ホテル（所在地：東京都千代田区丸の内 1-6-3、総支配人：江澤 秀之）では、2024年

1月 9日（火）～2024年 3月 31日（日）の期間限定で、8階 フレンチレストラン「ポム・ダダン」に

て、季節を迎えるイチゴで多彩にアレンジしたアフタヌーンティーやデザート、カクテルなどをご提供す

る「STRAWBERRY FAIR 2024」を開催いたします。 

■甘美なイチゴの魅力を堪能できる華やかなラインナップ「STRAWBERRY FAIR 2024」 

ご好評のアフタヌーンティーがストロベリーバージョンで登場。ロールケーキやクレープ、パンナコ

ッタ、チョコレートタルトなど、赤とピンクの配色が美しいイチゴを用いたスイーツが並びます。ま

た、ストロベリーと生ハムのパンデピスをはじめ一部のセイボリーにもイチゴを取り入れ、スイーツと

の相性にこだわりました。 

 

「STRAWBERRY FAIR 2024」では、ストロベリーパフェをはじめ 5種類のストロベリーデザートもご提

供いたします。ストロベリーパフェは、みずみずしいイチゴの味わいはもちろん、芳ばしいピスタチオ

のチュイルや、サクサクとした香り豊かなヘーゼルナッツクッキーなど様々な食感が味わえ、木苺のア

イスクリームを使い赤の彩りや断面美にもこだわった一品です。また、イチゴ柄のスタンプをイメージ

したチョコレートと、口あたりなめらかなイチゴの生チョコレートでサンドしたストロベリーチョコタ

ルト 抹茶アイス添えは、抹茶アイスクリームがイチゴの甘味を引き立て、木苺のソースでさっぱりとお

楽しみいただけます。もちっとした食感のクレープでイチゴと相性のよいベイクドチーズケーキを包

み、優しい味わいのイチゴアイスを合わせたストロベリークレープ、バターの風味豊かな軽い食感のパ

イ生地が特徴のストロベリーパイ、ラズベリーやブルーベリーと合わせ、ミルクとイチゴのアイスクリ

ームをさっぱりとお楽しみいただけるストロベリースープもご用意いたします。 

 

心躍るスイーツやアフタヌーンティーと共に優雅な時間をお楽しみください。 

イチゴを贅沢に用いた心躍るスイーツやアフタヌーンティーが登場 

丸ノ内ホテル「STRAWBERRY FAIR 2024」 
【期間限定】2024年 1月 9日（火）～2024年 3月 31日（日） 

 フレンチレストラン「ポム・ダダン」にて 

 

「STRAWBERRY FAIR 2024」デザートメニュー ストロベリーアフタヌーンティー ※写真は 2 名様分です。 
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■丸ノ内ホテル「STRAWBERRY FAIR 2024」概要 

期 間：2024年 1月 9日（火）～2024年 3月 31日（日） 

店 舗：8階 フレンチレストラン「ポム・ダダン」 

ご予約・お問合わせ：03-3217-1117（ポム・ダダン） 

 

＜ストロベリーアフタヌーンティー＞ 

丸ノ内ホテル公式ホームページからのご予約で乾杯スパークリングワイン付！ 

時 間：14：00～17:30（最終入店 16:00） 

料 金：1名様 平 日 ￥5,000／土日祝 ￥5,500 

メニュー：下記のとおり 

<スイーツ>ストロベリーロールケーキ、ストロベリークレープ、 

ストロベリーチョコレートタルト、ストロベリゼリーとスープ、 

ストロベリーパンナコッタ、チョコがけストロベリー  

<セイボリー>ウフ・アン・ムーレット トースト添え、豚肉のリエット、 

ビーツ入りポテトサラダとスモークホタテ、スコーン、 

カリフラワーとココナッツのブランマンジェ ストロベリーヴィネグレット、ストロベリーと生ハムのパンデピス 

※2月 1日（木）～2月 14日（水）はバレンタインのアレンジを加えたメニューをご提供いたします。 

＜デザートメニュー＞ 

時 間：11：30～22:00（最終入店 21：30） 

内 容：ストロベリーパフェ  ￥2,662 

     ストロベリーチョコタルト 抹茶アイス添え ￥2,057 

     ストロベリークレープ  ￥1,936 

     ストロベリーパイ    ￥2,057 

    ストロベリースープ      ￥1,936 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

＜ストロベリーカクテル＞ 

イチゴの果実味あふれるカクテルとノンアルコールカクテルもご

用意いたします。イチゴの甘酸っぱさをスッキリと仕上げた一杯を

ぜひお楽しみください。 

 

時 間：10：00～22:00（最終入店 21:30） 

内 容：ネージュ ルージュ ￥1,573 写真左 

       芽苺（めいちご）   ￥1,573(ノンアルコール) 写真右 
 

※すべての料金にはサービス料・消費税が含まれます。 

※メニューや営業時間、イベントの内容は予告なく変更される場合があります。※写真はすべてイメージです。 

※最新の営業時間はホテルホームページ（https://www.marunouchi-hotel.co.jp/202004info）をご確認ください。 
 

＜報道関係者様のお問い合せ先＞ 

株式会社丸ノ内ホテル 事業推進部 鈴木 、大嶋 

   TEL：03-3217-1111(代表)  URL: https://www.marunouchi-hotel.co.jp 

ストロベリーパフェ 

ストロベリーチョコタルト 

抹茶アイス添え 

ストロベリークレープ ストロベリーパイ ストロベリースープ 

https://www.marunouchi-hotel.co.jp/202004info

